
Menu d’Auberge
Entrées
Salade haricots verts, pulpo 
Haricots verts salade met zacht gekookt ei en pulpo van de barbecue

Artichauts à la grecque 
Artisjokkensalade met gerookte ricotta, lavendel en gezouten citroen

Terrine de poulet, foie gras (supp. € 13,-) 
Terrine van blauwpoot kip, eendenlever en morieljes met rabarberchutney en toast

Brandade de morue
Brandade van kabeljauw met kruidenslaatje

Os a moelle et huitres (supp. € 8,-)
Gepocheerd beenmerg met gegratineerde Irish more oesters en mosterd toast

voor, hoofd- en nagerecht naar keuze à € 38,-  
voor-, tussen- en hoofdgerecht naar keuze à € 48,-

voor-, tussen-, hoofdgerecht en dessert naar keuze à € 53,-

Entrées Chaudes 
Escargots gratinés (demi douzaine) 
Wijngaardslakken gegratineerd (6) met daslook, Jamon Iberico en hazelnoot boter

Oeuf en meurette
Gepocheerd ei in saus van rode wijn, spek, paddenstoelen en ui, geserveerd met crouton

Boudin blanc ‘Auberge’
Boudin blanc van zwartpoot kip, zwezerik, Hollandse garnalen en zwarte truffel

Cuisses de grenouille
Gebakken kikkerbillen met knoflook, witte peper en peterselie

Plats
Cabillaud a la vapeur
Gestoofde kabeljauw met pinda en koriander gegratineerd, jus van wortel en limoen

Asperges blanches, jambon, Hollandaise 
Witte asperges, krokant ei, Hollandaisesaus, plaatham en jus van asperge

Poussin rôti
Piepkuiken van het spit, geroosterd met tijm, geserveerd met gestoofde spitskool

Confit de canard
Gekonfijte eendenbout met witte boontjes en jus met gezouten sinaasappel 

Vol au vent ‘Auberge’ (supp. € 23,-)
Vol au vent met zwezerik, Hollandse asperge, boudin blanc en morieljes à la crème

Desserts Suppléments
Pain et beurre

Salade Lyonnaise

Purée de pommes de terre

Pommes frites, mayonnaise maison

€ 4,-

€ 7,-

€ 5,-

€ 5,-

Tarte aux fraises - Aardbeientaartje 
met aardbeienyoghurt ijs en basilicum

Crème brûlée - Crème brûlée 
met safraan en sinasappel 

Profiterole - Profiterole 
met vanillie ijs en chocolade saus

Assortiment de fromages (supp. € 8,-) 
Kaasassortiment


